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J'aide les couples & transtormer leur
repas en une célébration unique, pleine
d’émotion et de beauté.

A travers une mise en scéne soignée,
une cuisine raffinée et une attention
portée & chaque détail, je crée des
expériences conviviales et élégantes
qui rassemblent les invités et rendent
chaque mariage inoubliable.
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Que votre mariage se vive aussi autour de
la table, je crée des buttets qui invitent au
oartage, & la rencontre et aux souvenirs
heureux.
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PRESTATION COMPLETE LE JOUR J CONSEIL PARTIEL
De vos premiéres envies au dernier Je m'adapte & vos horaires pour que Un accompagnement flexible sur des
détail, chaque étape est étudiée avec votre soirée soit telle que vous l'avez points précis.
rigueur et passion. imaginé
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DECORATION SELECTION DE PRESTATAIRES GESTION DU BUDGET
Création par mes soins de buffet Accés & mon réseau de prestataires, Suivi de votre budget pour optimiser vos
élégant ou le visuel compte autant que photographe, fleuriste, location de choix sans compromettre vos envies.

les mets proposés. matériel...
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Je place mes mariés au centre du processus, en offrant écoute, créativité
et sérénité & chaque étape.

Premier contact Envoi de la liste de Jour J: la
mes partenaires magie opere
orestataires

Conception Ajustement &
du devis Planning









Nous avons fait appel a Aurélia pour notre mariage, le 20 septembre.
Nous lui avons confié le vin d'honneur, le repas, les desserts et le brunch
du lendemain, le tout sans gluten. Tout était délicieux et si beau. Nos
invités ont été plus que ravis et se sont regalés du début a la fin, les
compliments ont été nombreux. Le format butfet a beaucoup plu,
conviviale et varié, c'était exactement ce que nous voulions. Et que dire de
sa gentillesse, sa disponibilité et son enthousiasme. Un bonheur du début
a la fin. Merci encore pour cette magnifique prestation.

Mariage de Clara & Adrien







Les piéces individuelles

salées

Les pigces individuelles
sucrées

A partir de

36 €

A partir de 30 personnes

Lo by

Le vin d’honneur sous forme
de piéces individuelles

Le buftet de plats & partager

Les desserts sous forme de
pieces individuelles ou &
partager

A partir de

48 €

A partir de 40 personnes

L5 gptions
L'atelier plancha

Les plateaux charcuterie,
fromage, légumes

La grazing table
Les box enfant

Le brunch du lendemain
(uniquement associé & la prestation
du samedi soir)

Tarif sur mesure



Un théme
particulier a me
soumettre?
N’hésitez pas
7’aime les défis!



Les pieces apéritives

Tartelette au tartare de légumes et noix de
pétoncle

Macaron au chévre frais, figue et romarin
Gautfre & la créme au poivre et jambon hungaro
Chou farci & la créme au noix et magret fumé
Brochette de crevettes persillées

Les plats a partager

Carotte rétie au zaatar et sa créeme de feta
Chiffonade de réti de veau et sa sauce tartare

Gravlax de saumon a la betterave

Tataki de boeuf et sa salade de concombre au é
sésame

Abricot réti au romarin, burrata et jambon hungaro

Les desserts

Les entremets: fraisier, mangue /coco/passion,
royal..

Les layers cake: citron, chocolat, fraise...

Les tartelettes: passion, framboise, knickers...

Les pavlovas: abricot/romarin, chocolat/pécan,
framboise...




Chaque mariage est une promesse.

La mienne : vous offrir une prestation unique.
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